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PROGRAMMA DEI TRE GIORNI
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are 17, Dﬂ Ammazmne per bambini

"Ciauscolomerenda”

ore 19,00 - GRUPPO SBANDIERATRICI della
SIBILLA e TAMBURINI di VISSO

dalle ore 19,30 - CONVIVIO aperto a tutti

€ 15,00 menu' degustazione (su richiesta menu per celiaci)
ore 21,00 - Musica live
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Dalle ore 10, 00 aIIE ore 12,00

CORSO DI CUCINA

"la carne di maiale incontra le erbe spontanee"
(Chef Bruno Spaccia)

prenotazione obbligatoria, massimo 20 persone al giorno
costo del corso € 15,00 a persona comprensivo di pranzo degustazione.

dalle ore 12,30 - CONVIVIO aperto a tutti

€ 15.00 menu' degustazione

ore 17,00 - Animazione per bambini "Ciauscolomerenda”
dalle ore 19,30 - CONVIVIO aperto a tutti

€ 15,00 menu' degustazione (su richiesta menu per celiaci)

ore 21,00 - Musica live
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Dalle ore 10,00 alle ore 12,00

CORSO DI CUCINA

"la carne di maiale incontra le erbe spontanee"
(Chef Bruno Spaccia)

prenotazione obbligatoria, massimo 20 persone al giorno
costo del corso € 15,00 a persona comprensivo di pranzo degustazione.

dalle ore 12,30 - CONVIVIO aperto a tutti
€ 15,00 menu' degustazione

ore 17,00 - Animazione per bambini "Ciauscolomerenda”
dalle ore 19,30 - CONVIVIO apertoa tutti

£ 15,00 menu' degustazione (su richiesta menta per celiaci)
ore 21,00 - Trio "Tutta un‘altra animazione"

Piazzale Vissana Salumi - Via C. Battisti, 57 - Visso (MC)
per info e prenotazioni 0737.9320 - 0737.972013 mail: info@vissanasalumi.com




